附件4
关于部分检验项目的说明

1、 二氧化硫残留量
二氧化硫是一种允许使用的食品添加剂，具有护色、防腐、漂白和抗氧化等作用。《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》（GB 2760 — 2014）中规定，白芷中不能使用二氧化硫。白芷中检测出二氧化硫残留量的原因，可能是生产企业为了改善白芷的色泽，从而使用二氧化硫。
2、 脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)
[bookmark: _GoBack]脱氢乙酸及其钠盐是一种广谱食品防腐剂，对霉菌、酵母和细菌有较好的抑制作用。 《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准 》（GB 2760—2014）规定粮食加工品不得使用脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）。米皮中脱氢乙酸及其钠盐残留量超标的原因，可能是生产企业为了改米皮的口感，从而超量脱氢乙酸及其钠盐。


