附件4
关于部分项目的说明

一、甲拌磷
[bookmark: ref_1_487228]甲拌磷，化学名称为O,O-二乙基-S-(乙硫基甲基)二硫代磷酸酯，是一种有机化合物，化学式为C7H17O2PS3，有剧毒 [1]  ，是一种内吸性杀虫杀螨剂，用于防治刺吸式口器和咀嚼式口器害虫。甲拌磷，具有胃毒、触杀、熏蒸和内吸四大杀虫功效，既能防治地下害虫，又能防治地上害虫，对鳞翅目、同翅目及螨类等多种害虫均有着显著的杀灭效果。蔬菜中甲拌磷残留超标的主要原因是是为快速控制虫害而违规使用。
二、二氧化硫残留量(以SO₂计)
二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，具有漂白、防腐和抗氧化作用。是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，以达到防腐和漂白的作用，使用后都会产生二氧化硫残留。少量二氧化硫进入人体不会对身体带来健康危害，但若过量食用可能引起如恶心、呕吐等胃肠道反应。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，蜜饯类、凉果类、果脯类、话化类、果糕类中二氧化硫不得超过0.35g/kg。检出二氧化硫残留的原因，可能是在生产加工过程中为优化产品色泽以及防虫、防潮，而使用硫磺熏蒸的时间过长，或生产企业使用劣质原料为了提高产品色泽而超范围使用二氧化硫。
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